
CODIGO 

FCH-001-SGC 

VERSION: 01 

VIGENCIA 

DESDE:01/02/2022 

PAGINA: 1 de 1 

FICHA TECNICA DEL PRODUCTO 

NOMBRE DEL 

PRODUCTO 
Queso fresco, semigraso, semiblando tipo mosarella

REGISTRO INVIMA RSA-0028590-2023 

ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO 

INGREDIENTES 

Leche de vaca, cuajo, sal, sales fundentes (citrato de sodio) 

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS 

COLOR OLOR Y SABOR CONSISTENCIA 

Marfil Uniforme 
Lácteo, ligeramente acido característico, 

libre de sabores y olores extraños. 
Semi blanda 

ESPECIFICACIONES FISICO QUIMICAS 

PARAMETROS MAXIMO MINIMO 

HUMEDAD 67% 61% 

GRASAS 45% 25% 

ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS 

CARACTERISTICA RESULTADO UNIDADES 

Recuento de coliformes 

fecales 
< 10 UFC/100ml 

Mohos y Levaduras a 

25° 
100 ± 10 UFC/𝑐𝑚2

Salmonella Ausencia UFC/g 

Coliformes totales <100 UFC/100ml 

Identificación de listeria 

monocytogenes 
Ausencia Ausencia / 25g 

RESULTADOS 
Queso tajado con parámetros microbiológicos analizados dentro de los 

parámetros permisibles para el consumo humano.  
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FCH-001-SGC 
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VIGENCIA 

DESDE:01/02/2022 

PAGINA: 1 de 1 

PRESENTACION COMERCIAL 

Tajado por 2500grs empacado en bolsa plástica laminada con impresión (grado alimenticio). 

Tajado por 500grs empacado en bolsa plástica laminada con impresión (grado alimenticio). 

Tajado por 250grs empacado en bolsa plástica laminada con impresión (grado alimenticio). 

Entero por 2500grs empacado en bolsa plástica laminada con impresión (grado alimenticio). 

Entero por 500grs empacado en bolsa plástica laminada con impresión (grado alimenticio). 

Entero por 250grs empacado en bolsa plástica laminada con impresión (grado alimenticio).

Entero por 125grs empacado en bolsa plástica laminada con impresión (grado alimenticio).
CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE 

Manténgase en refrigeración entre los 0ºC y 4ºC, alejado de productos con olores fuertes o 

penetrantes.  

LEGISLACION APLICABLE AL PRODUCTO 

• Resolución 1804 de 1989 parámetros del queso

• Resolución 5109 de 2005 requisitos de rotulado

• Resolución 2674 de 2014 BPM

• Resolución 2310 de 1986 derivados lácteos

CONDICIONES DE TRANSPORTE 

El transporte se realiza a temperatura ambiente. 

_________________________________________ 

Gustavo Adolfo Jiménez Patiño 

c.c. 1.075.258.442 de Neiva
Directo de Calidad 



https://v3.camscanner.com/user/download


https://v3.camscanner.com/user/download


G
C

-F
C

D
-0

0
1

 V
e

rs
io

n
 0

1
. 

F
e

ch
a

 d
e

 ú
lti

m
a

 r
e

vi
si

ó
n

: 
0

1
/1

0
/2

0
2

2
   

AQUATEKNICA LTDA

Calle 6 26-81 0 Las granjas - NEIVA
Tlfno. 3117357573   3002814220  Tlfno 6088502445

E.Mail aquateknica@gmail.com   www.aquateknica.com

INFORME DE ENSAYOS

28/03/2025 08:00Fecha Recepción

                  CLL 14 # 1-24  B/LOS ANDES

QUESOTipo muestra

PUNTUAL

MUESTREO POR EL CLIENTE

Fecha Toma Muestra

Responsable 

DISTRIBUIDORA MI CORRAL JR

Tipo de muestreo

27/03/2025 10:00

Nº de Muestra: MC / 7741

NO APLICAPlan muestreo

INFORMACIÓN DEL CLIENTE
DirecciónCLIENTE

36.273.774-4NIT

Teléfono

Mail

3214530479  

yujinuras@hotmail.com

INFORMACIÓN DEL MUESTREO / REFERENCIA DE LA MUESTRA

EMISIÓN DE INFORME: 08/04/2025 09:23

PITALITO, HUILA 0 Municipio

GLADYS PATRICIA RAMOS PRADAContacto

PLASTICO N.E Y VIDRIO ESTERILEnvase utilizado

QUESO ENTERO TIPO MOZARELLALugar de muestreo

F.V:  14/04/25  LOTE: 070 DOBSERVACIONES

ANALISIS MICROBIOLOGICO DE QUESO

GRUPO MICROBIOLÓGICO
ANALISIS MICROBIOLOGICO DE QUESO
PARÁMETRO ANALIZADO UNIDADESRESULTADO VALORES

PERMISIBLES
METODO FECHA

ANÁLISIS
DIAGNOSTICOLMQ

Coliformes totales 0-1000UFC/g o ml NMP  <10 28/03/2025Aceptable
Escherichia coli 0-100ufc/100ml UNE en ISO

9308-1:2000
  <10 28/03/2025Aceptable

Mohos y Levaduras a 25°C 0-500UFC/g o ml Recuento en placa  50 ±5 28/03/2025Aceptable2,00
Staphylococcus coagulasa
positiva

0-1000UFC/25 g Recuento en placa  <10 28/03/2025Aceptable

Salmonella spp. AusenciaAus/Pres Ausencia/presencia  Ausencia 28/03/2025Aceptable
Listeria monocytogenes AusenciaUFC/25 g Norma ISO 11290-1  Ausencia 28/03/2025Aceptable

Discusión sobre el Ensayo/Resultados
ALIMENTO CON PARAMETROS MICROBIOLOGICOS DENTRO DE LOS LIMITES PERMISIBLES PARA CONSUMO 
HUMANO.

Legislación de la Muestra
NTC 750 Productos lácteos

Los valores marcados con el signo * indican que el resultado obtenido supera el valor máximo admisible según la normativa.
Los análisis hacen referencia exclusivamente a las muestras recogidas en el dia/hora indicada en este informe.
Este informe no podrá ser reproducido ni total ni parcialmente sin el consentimiento del Aquateknica LTDA.
Las analizadas en el laboratorio serán desechadas siete (7) diás despues de emitido el reporte.

Autorizados Ministerio De La Protección Social
Resolución 229 de 2024 del 19 de febrero 2024

1Página 1 de
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AQUATEKNICA LTDA

Calle 6 26-81 0 Las granjas - NEIVA
Tlfno. 3117357573   3002814220  Tlfno 6088502445

E.Mail aquateknica@gmail.com   www.aquateknica.com

INFORME DE ENSAYOS

28/03/2025 08:00Fecha Recepción

                  CLL 14 # 1-24  B/LOS ANDES

QUESOTipo muestra

PUNTUAL

MUESTREO POR EL CLIENTE

Fecha Toma Muestra

Responsable 

DISTRIBUIDORA MI CORRAL JR

Tipo de muestreo

27/03/2025 10:04

Nº de Muestra: MC / 7742

NO APLICAPlan muestreo

INFORMACIÓN DEL CLIENTE
DirecciónCLIENTE

36.273.774-4NIT

Teléfono

Mail

3214530479  

yujinuras@hotmail.com

INFORMACIÓN DEL MUESTREO / REFERENCIA DE LA MUESTRA

EMISIÓN DE INFORME: 08/04/2025 09:24

PITALITO, HUILA 0 Municipio

GLADYS PATRICIA RAMOS PRADAContacto

PLASTICO N.E Y VIDRIO ESTERILEnvase utilizado

QUESO TAJADOLugar de muestreo

F.V : 14/04/25  LOTE: 070 DOBSERVACIONES

ANALISIS MICROBIOLOGICO DE QUESO

GRUPO MICROBIOLÓGICO
ANALISIS MICROBIOLOGICO DE QUESO
PARÁMETRO ANALIZADO UNIDADESRESULTADO VALORES

PERMISIBLES
METODO FECHA

ANÁLISIS
DIAGNOSTICOLMQ

Coliformes totales 0-1000UFC/g o ml NMP  <10 28/03/2025Aceptable
Escherichia coli 0-100ufc/100ml UNE en ISO

9308-1:2000
  <10 28/03/2025Aceptable

Mohos y Levaduras a 25°C 0-500UFC/g o ml Recuento en placa  80 ±8 28/03/2025Aceptable2,00
Staphylococcus coagulasa
positiva

0-1000UFC/25 g Recuento en placa  <10 28/03/2025Aceptable

Salmonella spp. AusenciaAus/Pres Ausencia/presencia  Ausencia 28/03/2025Aceptable
Listeria monocytogenes AusenciaUFC/25 g Norma ISO 11290-1  Ausencia 28/03/2025Aceptable

Discusión sobre el Ensayo/Resultados
ALIMENTO CON PARAMETROS MICROBIOLOGICOS DENTRO DE LOS LIMITES PERMISIBLES PARA CONSUMO 
HUMANO.

Legislación de la Muestra
NTC 750 Productos lácteos

Los valores marcados con el signo * indican que el resultado obtenido supera el valor máximo admisible según la normativa.
Los análisis hacen referencia exclusivamente a las muestras recogidas en el dia/hora indicada en este informe.
Este informe no podrá ser reproducido ni total ni parcialmente sin el consentimiento del Aquateknica LTDA.
Las analizadas en el laboratorio serán desechadas siete (7) diás despues de emitido el reporte.

Autorizados Ministerio De La Protección Social
Resolución 229 de 2024 del 19 de febrero 2024
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AQUATEKNICA LTDA

Calle 6 26-81 0 Las granjas - NEIVA
Tlfno. 3117357573   3002814220  Tlfno 6088502445

E.Mail aquateknica@gmail.com   www.aquateknica.com

INFORME DE ENSAYOS

28/03/2025 08:00Fecha Recepción

                  CLL 14 # 1-24  B/LOS ANDES

AGUA POTABLETipo muestra

PUNTUAL

MUESTREO POR EL CLIENTE

Fecha Toma Muestra

Responsable 

DISTRIBUIDORA MI CORRAL JR

Tipo de muestreo

27/03/2025 10:06

Nº de Muestra: MC / 7743

NO APLICAPlan muestreo

INFORMACIÓN DEL CLIENTE
DirecciónCLIENTE

36.273.774-4NIT

Teléfono

Mail

3214530479  

yujinuras@hotmail.com

INFORMACIÓN DEL MUESTREO / REFERENCIA DE LA MUESTRA

EMISIÓN DE INFORME: 04/04/2025 14:41

PITALITO, HUILA 0 Municipio

GLADYS PATRICIA RAMOS PRADAContacto

PLASTICO N.E Y VIDRIO ESTERILEnvase utilizado

LAVAMANOS PUNTO DE DESINFECCIONLugar de muestreo

OBSERVACIONES

Resolución 2115-2007

GRUPO MICROBIOLÓGICO
Resolución 2115-2007
PARÁMETRO ANALIZADO UNIDADESRESULTADO VALORES

PERMISIBLES
METODO FECHA

ANÁLISIS
DIAGNOSTICOLMQ

Coliformes totales 0ufc/100ml UNE en ISO
9308-1:2000

  0 28/03/2025Aceptable0,00

Escherichia coli 0ufc/100ml UNE en ISO
9308-1:2000

  0 28/03/2025Aceptable

Discusión sobre el Ensayo/Resultados
AGUA POTABLE CON PARÁMETROS  MICROBIOLÓGICOS  DENTRO DE LOS LÍMITES PERMISIBLES PARA USO Y CONSUMO 
HUMANO.

Legislación de la Muestra
Resolución 2115/2007 del Ministerio de la proteccion social, Ministerio de ambiente, vivienda y desarrollo territorial.

Los valores marcados con el signo * indican que el resultado obtenido supera el valor máximo admisible según la normativa.
Los análisis hacen referencia exclusivamente a las muestras recogidas en el dia/hora indicada en este informe.
Este informe no podrá ser reproducido ni total ni parcialmente sin el consentimiento del Aquateknica LTDA.
Las analizadas en el laboratorio serán desechadas siete (7) diás despues de emitido el reporte.

Autorizados Ministerio De La Protección Social
Resolución 229 de 2024 del 19 de febrero 2024

1Página 1 de
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